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Vejce %Z[[é’ ze saldtu a toustem -
604 W Zelenina na balkdnském.syri s jogurtovym dresingem

KurdtRo s tymidnem a balsamikem poddvané na toustu

Polévka

03[

B -

dle denni nabidky

Détskd nabidka

Y Cend 'je 100g priloha dle nabidRy(var. brambor, hranolRy, Rrokety, atd.)

40,-
40,-
60,-

35,-

" 1004  Prirodni Rureci na mdsle 75,-
100g  SmaZeny Ruteci tizek, 75,-
= 1204 Bramborové Rnedliky s brusinkami  se smetanovym prelivem,
N sypané cuRrem a sRorici 75,-
- 0250 Krupicovd Rase, sypand cuRrem a skotici 50,-
Kutectmasa
200 4 g'n'lo:vané prso s KiiZi s omdckou z gorgonzoly 176,-
1509  Marinevané nudlicky v tymidnu, balsamiku se slaninou  156,-
200g  ZapéRané prso se Salvéji a parmezdnem
8 hofEicno-smetanovou omdckou 176,-
: ’1-50 g  SmaZeny Rufeci tizek na sidle 114,-
Ryéy (ryby jsou z naseho ndhonu)
J ;qQJOg Pstruh po mlyndi'sku 151,-
250g  Peceny pstruh na citronu
_ (tato receptiira vyZaduje delsi dobu pripravy) 171,-
2509 Filet ze pstruha na bylinkovém Roteni (obsahuge Rosti) 185,-
nadviha u 7316)) 6,-/10g
Veptovd masa
200g  Pluénd panenka susenymi rajcaty s omdckou z gorgonzoly 196,-
2009 ~Panenka balend v parmské Sunce s jemnou peprovou omdckou 186,-
150g  Medajlonky z panenky s horcicno-smetanovou omdckou 176,-
250  Marinovand Rrkovice z grilu s ajvarem 145,-
200g  Rizek z Rrkovice, smaZeny na sidle 116,-
150 g . Rizecky z panenky 155,-
2504~ Sland palacinka plnénd masem s pikantni omdcRou 120,-
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Hovézi a teleci = Prilohy ~ 4
Dle aktudlni nabidky E (&~ 2d
Hovézi maso upravujeme na nasem 180g Varené brambory 25-

1809  Stouchané brambory 35,-
Krvavy — rar . 180g BlanZirovand zelenina na mdsle 45, -
Stredné propeceny - medium 1509  Fazolky s Cesnekem a cibulkou 40,-
Propeceny — well done 180g  HranolRy, Krokety, americké brambory 30,-
(ddle dle aktudlni nabidky)

o 4 ZX 2009  Brambordcky 30,-
Stud‘ene a tep& Ode@ (60g) 1504 Cibulové Rrouzky 30,-
Tatarka, kecup, hofcice 12,- 1Rs Pecivo 6,-
Ajvar 15,- 1ks  Toust 4,- ~
Omdcka z gorgonzoly 20,-
Jemnd peprovd 15,- S W
il o i 1Rs Palacinka s marmelddou 35,-
@e zmasé Mascarpone s horkymi malinami 38,-
2509  Blansirovand zelenina zapecend syrem gouda 0 1Rs Palacinka s nutelou, bandnem a vanilkovou zmrzlinou 55,-
200g  Vajecnd omeleta se zeleninou s parmezdnem 90,- Horkd ldska(vanilRovd zmrzlina s malinami a Slehackou) 35~
1204 Smazeny syr s tatarkou 120,- Teplé hrusky v karamelu s vanilkovou zmrzlinou a mandlemi 5_5,—4__
160g Bramborovo-tvarohové Rnedliky s brusinkami se smetanovym prelivem 1ks Peceny bandn s mandlemi, medem, Slehackou, sypany kdvou  45,- ™

sypané cukyem a sRotici 125,- Zmrzlinovy pohdr s kompotovanym ovocem, Slehackou 55,-

0,3( Krupicovd Rase, sypand skoticovym cukrem a coRolddou 85,-
Moznd i Vy najdete zalibeni v poRymech, Rteré
4 . 4 v 7 v v/
Sd[dty § masem Jsou ndrocné na cas pripravy.
250 Ledovy salit na zpiisob César % Rddi Vim na objedndni upeceme Rachnicky,
200 1 /i f lat 7 1 ) l_a ] . v v/ v /7 v/ 4 v v - 4
ge Jichan salit s RytectmsRousk Qaageo Jehnéci, hovézi nebo srnci. No, zRrdtka co nase Rydsnd
ledovy saldt, okurka, rajce, papri 121,- . Z 7
e o e Ceskd zem nabizi.
p4 v /7 v
Sd&lty Chcete ochutnat od kaZdého trosku?
507 S Gpshy saldt >y NeRolikachodové degustacni menu s ochutndvkou
1505 Michany salit(ledovy salit, okurkg, rajce, paprika) I0;- vin pripravime ve Vdami urceném terminu (od 6 0s0b):
150g  Ledovy saldt s vejcem ze skla balzamikem a toustem 115,-
1809  Recky salit(olivy,paprika,okurka, rajce, cibule, balkansky syr) 75,- Bude ndm cti pripravit Komp letni menu od &
studeného bufetu po grilovand masa, co se svateb,
firemnich vecirkil, rodinnych oslav, narozenin Mﬁcﬁ
(Dresmgy:(aog) diileZitych uddlosti ve Vasem Zivoté tyRd. ——
B, cicny 1 = o v 4 o o
Sz Ry ¢ Pokrmy z mas jsou z eskych chovii, lesii a vod.
Jogurtovy s bylinkami 15,-
e i 15.- Rodina Krali s RoleRtivem Vdm preji dobrou
chut.
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